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Abstract (Basic) ; EP 1042958 Al 

NOVELTY - In a tubular foodstuff casing based on cellulose hydrate/ 
impregnated or coated on its inner side with a separating composition, 
the separating composition comprises (A) a reactive hydrophobic 
component, (B) a non-reactive separating component and (C) an oil 
and/or lecithin. 

USE' - As a casing for sausage and meat products. 

ADVANTAGE - (A) -(C) have a synergistic separation effect, so that 
the separating composition is effective even with strongly adhering 
fillings. The compositions are easy to handle, the casings are easy to 
peel off and loss of the composition is minimal if the casings are 
contacted with water before filling. The separating effect is adequate . 
with high-protein, low-fat types of sausage or meat products such as 
black pudding. 

pp; 9 DwgNo 0/0 
Technology Focus:' 

TECHNOLOGY FOCUS - ORGANIC CHEMISTRY - Preferred . Components : (A) is 
a chromium-fatty acid complex, a diketene with long-chain (10-26C) 
alkyl residues, a 10-26C alkyl isocyanate or a reactive silicone. (CJ 
is a natural or synthetic oil (preferably olive oil, sunflower oil, 
rape seed oil, a synthetic triglyceride derived from medium chain fatty, 
acids, paraffin oil or silicone oil) or lecithin. 

Preferred Composition: (A) is used at 50-350 (preferably 70-250) 
mg/m2, (B) at 30-300 (preferably 50-150) iug/n\2 and (C) at 50-350 
(preferably 70-250) mg/m2. (C) is used in emulsified form, specifically 
in combination with an emulsifier selected from alkyl- or 
alkaryl-sulf onates or sulfates, nonionic ethoxylates of fatty alcohols 
or amines and polyol mono-fatty acid esters. The composition contains 
0.5-10 (preferably 1-6) wt.V (A), 0.5-5 (preferably 1-3). wt. 4 (B) and 
1-20 (preferably 2-12) wt . % (C) , optionally together with other 
additives, specifically 5-20 (preferably 9-15) wt.% of a secondary 
plasticizer such as glycerol. 

POLYMERS - Preferred Materials: (B) is a cellulose derivative 
(preferably carboxymethyl, hydroxyethyl or methyl-hydroxyethyl 
cellulose), an alginate or chitosan, '(C) Include silicone oils. 
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(3) Nahrungsmittelhulle auf Cellulosehydratbasis mit einer Trennpra pa ration auf der Innenseite 

® Die Erfindung betrifft eine schlauchformige Nahrungs- 
mittelhulle auf der Basis von Cellulosehydrat; die auf ihrer 
inneren Oberflache mit einer Trennprapa ration impra- 
gniert oder beschichtet ist. Die Trennpraparation enthalt 
a) eine reaktive Hydrophobierkomponente, b) eine nicht- 
reaktive Trennkomponente und c) eine 6l- und/oder Leci- 
thin-Komponente. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine schlauchformige Nahrungs- 
mittelhulle auf der Basis von Ccllulosehydrat, die auf ihrer 
inneren Oberflache mit einer TYennpraparation impragniert 
oder beschichtet ist. 
. Brat- und Fleischsorten, die relativ viel EiweiB und wenig 
Fett enthalten, haften besonders fest an Nahrungsrnittelhul- 
len auf der Basis von regenerierter Cellulose. Um die Haf- 
tung zu vermindern und damit die Hulie leichter abziehen zu to 
konnen, wurden verschiedene Trennpraparationen entwik- 
kelt, die auf die innere Oberflache der Hulie aufgetragen 
werden. 

So ist in der DE-A 9 66 194 eine reaktiye Praparation 
beschrieben, die N-Alkylethyleniinine oder Alkylisocyanate 15 
enthalt. Die Ethylenimin- bzw. Isocyanatgruppen reagieren 
rnit Hydroxygruppen der Cellulose, so daB der Wirkstoff 
fest mit dem Hullenmaterial verbunden ist. In der US- 
A 2 901 358 ist eine Wursthulle auf Cellulosebasis beschrie- 
ben, die mit einem Chromfettsaurekomplex impragniert ist. 20 
Diketene sind in der Impragnierung gemafi der DE- 
A 14 92 699 enthalten. Sie werden im Gemisch mit niederen 
Alkylcellulosen auf die Innenseite der Wursthulle aufgetra- 
gen, vorzugsweise in Form einer waBrigen Emulsion. Da die 
genannten Verbindungen mit der Cellulose reagieren und 25 
daher fest mit den Hullen verbunden sind, lassen sie sich 
zwar relativ leicht vom Wurstbrat abziehen, aber die damit 
hergestellten Innenbeschichtungen sind oft nicht gleichma- 
Big dick und nicht durchgehend. Als Folge davon ist auch 
die Trennwirkung ungleichmaBig. 30. 

Bekannt sind femer nicht- reaktive Trennpraparationen. 
GemaB der DE-A 25 46 681 wird auf die Innenseite der 
Hulie ein im wesentlichen homogenes Gemisch aus einem 
wasserloslichen Celluloseether, Mono- und Diglyceriden 
der Olsaure sowie gegebenenfalls einem partialen Fettsaure- 35 
esters des Sorbitans oder Mannitans aufgetragen und ge- 
trocknet. In ahnlicher Weise wird gemafi der DE- 
A 23 00 338 auf die Innenseite der Cellulosehulle ein Ge- 
misch aufgebracht aus einem Mineralol, einem acetylierten . 
Fettsaure-monoglycerid und einem acetylierten, oberfla- 40 
chenaktiven Mittel, das in dem Mineralol nur wenig loslich 
ist. Die DE-A 28 53 269 lehrt eine Innenbeschichtung aus 
einem wasserloslichen Celluloseether und einem Polyalky- 
lenpolyamin oder dessen Salzen und/oder einem Reaktions- 
produkt eines Epichlorhydrins mit einem Polyamid, eines 
modirizierten Melamins mit Formaldehyd und/oder eines 
modifizierten Harnstoffs mit Formaldehyd, wobei diese 
Harze in Wasser loslich oder dispergierbar sind. Die Trenn- 
wirkung, die sich mit den bisher bekannten reaktiven wie 
auch nicht reaktiven Trennpraparationen erreichen laBt, 
reicht jedoch furetliche Wurstsorten, insbesondere furBlut- 
wurst, nach wie vor nicht aus. Stellenweise bleibt die Hulie 
an der Bratoberflache hangen, so daB beim Abschalen Brat- 
bzw, Fleischteile herausgerissen werden. Das ist besonders 
problematisch bei Stapelaufschnitt. Denn dabei wird die 
Wurst auf automatischen Anlagen geschalt, bevor sie in 
Scheiben geschnitten wird. Moderne Schalvprrichtungen ar- 
beiteten mit hoher Geschwindigkeit. Ein HerausreiBen von 
Bratteilen wiirde zu ernsthaften Produktionsstorungen fiih- 
ren. Femer mussen die Wursthullen so beschaffen sein, daB 
sie sich auch vom Zipfelbereich der Wurst problemlos ab- 
schalen lassen. Bei Dauerwurst darf die Trennwirkung aber 
nicht zu groB sein, da sonst die Gefahr besteht, daB sich die 
Hiille wahrend der Reifedauer der Wurst (etwa 18 Tage) 
vom Brat lost ("abstellt"). 65 

Aufgabe der Erfindung war es, eine Nahrungsmittelhulle 
herzustellen, die sich leicht schalen laBt. Die bessere Trenn- 
wirkung soil mit Beschichtungszusarnmenselzungen bzw> - 
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praparationen erreicht werden, die leicht zu handhabcn sind. 
Beim Wassern der Hullen vor dem Fullen soli moglichst we- 
nig von der Praparation verloren gehen. Die Trennwirkung 
soil auch fur eiweiBreiche und fettarme Brat- oder Fleisch- 
5 sorten, wie Blutwurst, Geflugelbruhwurst, Lachsschinken 
und Gefliigelbrust, ausreichen. 

Gelost wurde die Aufgabe durch die Kombination einer 
nicht-reaktiven mk einer reaktiven Trennkomponente und 
einem Ol und/oder Lecithin. 

Gegenstand der yorliegenden Erfindung ist demgemaB 
eine schlauchformige Nahrungsmittelhulle auf der Basis 
von Cellulosehydrat, die auf ihrer inneren Oberflache mit ei- 
ner Trennpraparation impragniert oder beschichtet ist, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Trennpraparation 

a) eine reaktive Hydrophobierkomponente, 

b) eine nicht-reaktive Trennkomponente und 

c) eine Ol- und/oder Lecithin-Komponente 

umfaBt. Die reakuve Hydrophobierkomponente a) ist bevor- 
zugt ein Chromfettsaurekomplex, ein Diketen mit langketti- 
gen (Cio-C 2 6)Alkylresten, ein (Cio-C 2 6)-Alkylisocyanat 
oder ein reaktives Silikon. Zu nennen ist besonders Stearin- 
saure/Chromsaurechlorid-Komplexe. Kommerziell verfiig- 
bar ist beispielsweise ein Chromfettsaurekomplex mit 25% 
FeststorTanteil, der 5,% Gew.-% Chrom, 7,8 Gew.-% Chlor 
und ll,8Gew.-% langkettige (CL4-Ci8)Fettsauren enthalt 
(®Quilon C von DuPont). Gut geeignet ist daneben auch ein 
Alkyldiketen mit 7,6% FeststorTanteil und einen Ketendi- 
rneranteil von 6 Gew.-% (erhaltlich unter der Bezeichnung 
®Aquapel 360x von Hercules). 

Die nicht-reaktive Trennkomponente b) ist bevorzugt ein 
Cellulosederivat, insbesondere Carboxymethyl-, Hydroxy- 
ethyl- oder Methylhydroxyethyl-cellulose, ein Alginat oder 
Chitosan. 

Die Komponente c) ist bevorzugt ein naturliches oder 
synthetisches Ol, insbesondere Olivenol, Sonnenblumenol 
oder Rapsol, ein synthetisches Triglycerid aus mittleren 
Fettsauren (das sind solche mit 6 bis 12 Kohlenstoff- 
atpmen), ein Paraffinol, ein Silikonol oder Lecithin. Das Ol 
bzw. Lecithin bewirkt eine gleichmaBige Verteilung der 
Trennpraparation auf der inneren Oberflache der Hiille. Es 
erleichtert auch das Raffen und Verarbeiten der Hiille. 
Die Trennpraparation wird in einer sole hen Menge auf die 
45 innere Oberflache der Nahrungsmittelhulle auf Celluloseba- 
sis aufgetragen, daB die fertige Hiille je Quadratmeter 50 bis 
350 mg, bevorzugt 70 bis 250 mg, an reaktiver Hydropho- 
bierkomponente a), 30 bis 300 mg, bevorzugt 50 bis 
150 mg, an nicht-reaktiver Trennkomponente b) und 50 bis 
50 700 mg, bevorzugt 80 bis 300 mg, an Ol- und/oder Lecithin- 
Komponente enthalt. 

Die Komponenten a), b) und c) wirken in synergistischer 
Weise zusammen und bewirken dadurch einen bisher uner- 
reichten Trenneffekt, wie er fur besonders stark haftende 
55 Fullgiiter gefordert wird. Die Einzelkomponenten allein lie- 
fern dagegen nicht den gewiinschten Effekt. Es wird vermu- 
tet, daB die mit der Cellulose reagieren de Komponente a) 
die innere Oberflache modifiziert, daB sich die nicht-reak- 
tive Komponente b) und das Ol und/oder Lecithin c) gleich- 
60 maBig darauf verteilen und gleichzeitig gebunden werden. 
Dabei ist es wichtig, daB alle drei Komponenten zusammen 
und nicht etwa nacheinander aufgebracht werden. 

Zur Herstellung der erfindungsgemaBen Nahrungsmittel- 
hulle. werden die Komponenten a), b) und c) miteinander 
vermischt und in Form einer waBrigen Zubereitung auf die 
innere Oberflache aufgebracht. ZweckmaBigerweise wird 
das 01 und/oder das Lecithin vprher in eine stabile Ol-in- 
Wasser- Emulsion uberfiihrt, vorzugsweise durch Homoge- 
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nisieren. Als Emulgatoren cigncn sich lebensmittclrechtlich 
zugelassene Alkyl 1 oder Alkylaryl-sulfonate oder -sulfate, 
nichtionogene Ethoxylate von Fettalkoholen (das sind ein- 
wertige Alkohole rnit 8 bis 22 Kohlenstoffatomen in gera- 
den Kcttcn) oder von Fettaimnen (das sind Gemische Jang- 5 
kettigcr, iiberwiegend primarer Alkylamine) sowie Mono- 
fettsaureester von mehrweitigen Alkoholen (beispielsweise 
Sorbit-monooleylester). Sie werden allgemein in einem An- 
, teil von 0,5 bis 10 Gew.-%, bevorzugt 1 bis 5 Gew.-%, je- 
weils bezogen auf das Gewicht des Ols und/oder Lecithins, 10 
eingesetzt. Die Komponenten a) und b) in Wasser gelost 
oder emulgiert und mit der Emulsion der Komponente c) 
vermischt. 

In der wafirigen Praparationsmischung hat die reaktive 
Komponente a) einen Anteil von 0,5 bis 10,0Gew.-%, be- 15 
vorzugt 1,0 bis 6,0Gew.-%, jeweils bezogen auf das Ge- 
samtgewicht der Mischung. Der Anteil der nicht-reaktiven 
Komponente b) ist allgemein etwas geringer. Er liegt bei 0,5 
bis 5,0 Gew.-%, bevorzugt 1,0 bis 3,0Gew.-%, wiederum 
bezogen auf das Gesamtgewicht der Mischung. Der Anteil 20 
an Ol bzw. Lecithin schlieBlich betragt allgemein 1,0 bis 
20,0 Gew.-%, bevorzugt 2,0 bis 12,0 Gew.-%. Die Mi- 
schung kann femer weitere ubliche Additive enthalten, ins- 
besondere sekundare Weichmacher, wie Glycerin. Der An- 
teil an Weichmacher betragt allgemein 5 bis 20 Gew.-%, be- 25 
vorzugt 8 bis 15 Gew.-%. Er sollte moglichst dem bereits in 
dem Schlauch enthaltenen Anteil an sekuhdarem Weichma- 
cher entsprechen, damit sich ein Gleichgewichtszustand ein- 
stellt. 

Die so hergestellte Preparation wird dann in den Cellu- 30 
lose-Gelschlauch eingefullt, nachdem dieser bereits die 
Fall- und Wasch- und Weichmacherbader durchlaufen hat 
und bevor er die Trocknerstufe erreicht. Die Praparation 
wird dabei in einer kontinuierlich neu gebildeten Schlaufe 
des Gelschlauches gehaltcn (diese Art der Beschichtung ist . 35 
allgemein bekannt als "slug coating"). Die praparierten 
Schlauche werden dann wie ublich in aufgeblasencm Zu- 
stand und waagerecht im Trockner bei 90 bis 130°C ge- 
trocknet, anschlieBend auf bis auf die gewunscnte End- 
feuchte (ublicherweise etwa 8 bis 10%) befeuchtet und auf- 40 
gewickelt. 

In einer bevorzugten Ausfuhrungsform besitzt der erfin- 
dungsgemaB innenpraparierte Celluloseschlauch eine In- 
nenverstarkung aus Fasermaterial, insbesondere aus Hanffa- 
sern. Bei dessen Herstellung wird ublicherweise zunachst 45 
das Fasermaterial zu einem Schlauch geformt, der dann von 
innen oder aufien oder von beiden Seiten mit Viskose beauf- 
schlagt wird (daher als innen-, auBen- oder doppelviskpsier- 
ter Schlauch bezeichnet). Der gegebenenfalls faserver- 
starkte Cellulose-Gelschlauch wird nach iiblichen und dem 50 
Fachmann bekannten Verfahren hergestellt. Geeignet sind 
insbesondere das Viskose- und das N-Methyl-morpholin-N- 
oxid (NMMO)- Verfahren. In dem erstgenannten Verfahren 
wird die Cellulose in Cellulose-xanthogenat umgewandelt, 
das anschlieBend im Fallbad wieder zu Cellulose regeneriert 55 
wird. In dem NMMO- Verfahren wird die Cellulose dagegen 
in chemisch unveranderter Form in dem NMMO gelost. 

Die folgenden Beispiele erlautern die Erfindung. Prozente 
sind Gewichtsprozente, soweit nicht anders angegeben. 

60 

Bei spiel 1 

In einen auBenviskosierten Cellulosehydrat-Gelschlauch 
mit einem Durchmesser von 90 mm (= Kaliber 90) wurde 
vor dem Einlauf in den Trockner etwa 12 Liter einer Mi- 65 
schung aus 

30 1 Alkyldiketen in Wasser (Anteil an Alkyldiketen: 7,6%), 
6 I Glycerin, 
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0,45 1 4%ige waBrige NaOH, 

0,12 kg Carboxymethylcellulose (®Tylose C 30 von Clariarit 
Deutschland GmbH. & Co. KG), 

0,24 1 einem synthetischen Triester aus Glycerin und (Cg- 
Cio)Fettsauren (®Softenol 3108 von Dynamh Nobel; einge- 
setzt wurde eine 50%ige Emulsion) und 
23,3 1 Wasser 

Die Trennpraparation enthielt demgemaB 3,8% Alkyldi- 
keten, 10,0% Glycerin, 2,0% Carboxymethylcellulose und 
2,0% Triglycerid. Der Schlauch wird wie ublich in aufgebla- 
senem Zustand getrocknet, anschlieBend befeuchtet bis auf 

8 bis 10% Restfeuchte und auf gewickelt. Nach etwa 3 Wo- 
chen Lagerung in Form von einseitig abgebundenen Ab- 
schnitten oder in aufgestockter Form als Raffraupe wurden 
die Hullen mit Thuringer Blutwurst gefullt, gekocht und an- 
schlieBend gerauchert. Die Hiiile lieB sich danach miihelos 
abziehen, ohne daB Bratreste daran haften blieben. Die 
Wurst UeB sich daher ohne Probleme zu Stapelaufschnitt 
verarbeiten. 

Beispiel 2 

In einen auBenviskosierten Cellulosehydratgeischlauch 
vom Kaliber 140 wurden vor dem Einlauf in den Trockner 
etwa 22 Liter der folgenden Zusammensetzung eingefullt. 
15 1 Chromfettsaurekomplex (®Montacell CF; das Handels- 
produkt war 1:10 mit Wasser verdtinnt), 

9 1 Glycerin, 

0,12 kg Hydroxyethylcellulose (®Tylose H 30), 
0,36 1 einem synthetischen Triester aus Glycerin und (Cg- 
Cio)Fettsauren (®Softenol 3108 von Dynamit Nobel; einge- 
setzt wurde eine 50%ige Emulsion) und 
35,64 1 Wasser 

Die Trennpraparation enthielt demgemaB 0,65% Chrom- 
fettsaurekomplex, 15,0% Glycerin, 2,0% Hydroxyethylcel- 
lulose und 3,0% Triglycerid. 

Der Schlauch wurde wie ublich in aufgeblasenem Zu- 
stand getrocknet, anschlieBend auf eine Endfeuchte von 8 
bis 10% mit Wasser befeuchtet und aufgewickelt. 

Mit einer Fu tuba-Full vorrichtung wurde dann magerer 
Kochschinken eingefullt. Nach dem Briihen und Rauchern 
lieB sich die Hiiile uber die gesamte Lange leicht abziehen. 

Beispiel 3 

In einen auBenviskosierten Cellulosehydratgeischlauch 
vom Kaliber 75 wurden vor dem Einiauf in den Trockner 
etwa 10 Liter der folgenden Zusammensetzung eingefullt: 
1761 Wasser 
20 1 Glycerin 

2 1 Chromfettsaurekomplex (®Montacell CF), 

2 1 Lecithin 

3 1 einer 10%igen waBrigen NaOH-Losung, 

33 1 Hydroxyethylcellulose (®Tylose H 10; eingesetzt wurde 
eine 20%ige waBrige Losung) und 
14 1 Siliconol-Emuision E2 (40%ig) 

Die Trennpraparation enthielt demgemaB 2,1% Chrom- 
fettsaurekomplex, 8,0% Glycerin, 2,64% Hydroxyethylcel- 
lulose und 2,2% Siliconol. 

Der Schlauch wurde wie ublich in aufgeblasenem Zu- 
stand getrocknet, anschlieflend mit Wasser auf eine End- 
feuchte von 8 bis 10% befeuchtet und aufgewickelt. In ei- 
nem weiteren Verarbeitungsschritt wurde der Schlauch dann 
mit Wasser eingespruht bis er einen Feuchtegehalt von 16 
bis 18% aufwies und dann gerafft. Der Schlauch wurde dann 
zur Umhullung von Lachsschinken eingesetzt. Nach dem 
Briihen und Rauchern konnte die schlauchformige Hiiile 
problemlos abgeschalt werden. Ein unerwunschtes Haften 
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an dem mageren Schinken konnte nicht festgestcllt werden. 

Vergleichsbeispiel 

In einen auBenviskosierten CellulosehydratTGelschlauch 
mit einem Durchmesser von 90 ntrn (= Kaliber 90) wurde 
vor dem Einlauf in den Trockner etwa 12 Liter einer Mi- 
schung aus 

30 1 Alkyldiketen in Wasser (Anteil an Alkyldiketen: 7,6%), 
6 1 Glycerin, IQ 
0,45 1 4%ige waBrige NaOH, 

0,12 kg Carboxymethylcellulose (®Tylose C 30 von Clariant 
Deutschland GmbH & Co. KG) und 
23,3 I Wasser 

Die Trennpraparation enthielt demgemaB 3,8% Alkyldi- 15 
keten, 10,0% Glycerin und 2,0% Carboxymethylcellulose. 
Der Schlauch wurde wie ublich in aufgeblasenem Zustand 
getrocknet, anschlieBend befeuchtet bis auf 8 bis 10% Rest- 
feuchte und aufgewickelt. Nach etwa 3 Wochen Lagerung in 
Form von cinseitig abgebundenen Abschnitten oder in auf- 20 
gestockter Form als Raffraupe wurden die Ilullen mit Thu- 
ringer Blutwurst gefullt, gekocht und anschlieBend gerau- 
chert. Beim Abziehen der Hulle blieben stellenweise Bratre- 
ste (vor allem Schwarten) hangen. 

25 

Patentanspruche 

1. Schlauchformige Nahrungsmittelhiiile auf der Basis 
von Cellulosehydrat, die auf ihrer inneren Oberflache 
mit einer Trennpraparation impragniert oder beschich- 30 
tet ist, dadurch gekennzeichnet, daB die Trennprapa- 
ration a) eine reaktive Hydrophobierkomponente, b) 
eine nicht-reaktive Trennkomponente und c) ein Ol 
und/pder Lecithin umfaBt. 

2. Hulle gema(3 Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 35 
daB die reaktive Hydrophobierkomponente a) ein 
Chromfettsaurekompiex, ein Diketcn mit langketugen 
(Cio _ ^26)Alkylresten, ein (C10-C26) Alkyiisocyanat 
oder ein reaktives Silikon ist. 

3. Hulle gemaB Anspruch 1 oder 2, dadurch gekenn- 40 
zeichnet, daB die nicht-reaktive Trennkomponente b) 
ein Cellulpsederivat, bevorzugt Carboxymethyl-, Hy- 
droxyethyl- oder Methylhydroxyethyl-ceilulose, ein 
Alginat oder Chitosan ist. 

4. HiiUe gemaB einem oder mehreren der Anspriiche 1 45 
bis 3, dadurch gekennzeichnet, daB die Komponente c) 
ein natiirliches oder synthetisches Ol, bevorzugt Oli- 
venol, Sonnenblumenol oder Rapsol, ein synthetisches 
Triglycerid aus mittleren Fettsauren, ein Paraffinol, ein 
Silikonol oder Lecithin ist. 50 

5. Hulle gemaB einem oder mehreren der Anspriiche 1 
bis 4, dadurch gekennzeichnet, daB sie pro Quadratme- 
ter 50 bis 350 mg, bevorzugt 70 bis 250 mg, an reakti- 
ver Hydrophobierkomponente a), 30 bis 300 mg, be- 
vorzugt 50 bis 150 mg, an nichtreaktiver Trennkompo- 55 
nentc b) und 50 bis 700 mg, bevorzugt 80 bis 300 mg, 

an 01- und/oder Lecithin-Komponente c) enthalt. 

6. Hulle gemaB einem oder mehreren der Anspriiche 1 
bis 5, dadurch gekennzeichnet, daB das 01 und/oder das 
Lecithin in der Trennpraparation in emulgierter Form 60 
vorliegt. 

7. Hulle gemaB Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, 
daB als Emulgatoren Alkyl- oder Alkylaryl-sulfonate 
oder -sulfate, nicht-ionogene Ethoxylate von Fettalko- 
holen oder von Fettaminen oder Monofettsaureester 65 
von mehrwertigen Alkoholen eingesetzt werden. 

8. Hulle gemaB einem oder mehreren der Anspriiche 1 
bis 7, dadurch gekennzeichnet, da/3 in der auf die innere 



6 121 A 1 

6 

Oberflache der Hulle aufzutragenden Trennpraparation 
die reaktive Hydrophobierkomponente a) einen Anteil 
von 0,5 bis 10,0 Gew.-%, bevorzugt 1,0 bis 6,0 Gew.- 
%, die nicht-reaktiven Trennkomponente b) einen An- 
5 teil von 0,5 bis 5,0Gew.-%, bevorzugt 1,0 bis 
3,0Gew.-%, und die Ol- und/oder Lecithin-Kompo- 
nente c) einen Anteil von 1,0 bis 20,0 Gew.-%, bevor- 
zugt 2,0 bis 12,0 Gew.-%, aufweist, jeweils bezogen 
auf das Gesamtgewicht der Preparation. 

9. Hulle gemaB Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Trennpraparation weitere Additive enthalt, be- 
vorzugt sekundare Weichmacher, wie Glycerin. 

10. Hulle gemaB Anspruch 9, dadurch gekennzeich- 
net, daB der Anteil an sekundarem Weichmacher 5 bis 
20 Gew.-%, bevorzugt 8 bis 15 Gew.-%, bezogen auf 
das Gesamtgewicht der Trennpraparation. 



